VISKASE®

FIBROUS Barrieredarme

FIBROUS Barriereddrme wurden
entwickelt, um Bruhwdurste und
gekochte Wurste vor Sauerstoff
und Feuchtigkeit zu schutzen.

Dank einer innen- oder auBenliegenden Barriereschicht
bewahren diese HUllen die Frische und vermitteln einen
qualitativ hochwertigen Eindruck. FIBROUS Barrieredérme
sind einfach zu verwenden und bieten perfekte
Schneideigenschaften.

Produkteigenschaften und Vorteile:

* Die Barriere schutzt vor * Die hochwertige Bedruckung
Feuchtigkeitsverlust sowie mit bis zu 6 Farben vermittelt
Sauverstoffeinwirkung einen ansprechenden
und Ubertragung visuellen Eindruck Ihrer Marke
von Aromen, um die und lhres Produkts

Haltbarkeit zu verldngern . Die verfugbaren

und Gewichfsverlust zu AusrUrstungen umfassen

verhindern Color Master™ und Smoke
* Die hohe mechanische Master®

Belastbarkeit ermoglicht « Temperaturbesténdig bis zu

Kalibertreue und optimierte 105° C

Schrumpfeigenschaften,
durch die eine faltenfreie
Form gewahrt wird

Erhaltlich mit natUrlich matter
Oberflache (F plus) oder als
Hochglanz-Variante (FVP)

Viskase liefert Darme bester Qualitat nach hochsten
Lebensmittelsicherheitsstandards!

Wir haben Managementsysteme zur kontinuierlichen
Verbesserung eingefuhrt, um sicherere Produkte, hdhere Qualitat
und eine umfassende Nachverfolgung zu gewdhrleisten.

ERHALTLICHE KALIBER
e Fplusvon
40 bis 120 mm
e FVPvon
40 bis 170 mm

ERHALTLICHE FARBEN
* Invielen Farben
erhdltlich (von Klar,
WeiB, Braun bis Schwarz)

ANGEBOTSFORMEN

* Rollenware, Bunde,
Abschnitte und geraffte
Raupen (20 m bis 70 m
pro geraffter Raupe)

* Nichf-befeuchtet

*  Vorbefeuchtet (kein
Einweichen néfig)

BEDRUCKUNG

* 1 bis 6 Farben, Vorder-
und RUckseite

*  Mit individuell
anpassbarer
Bedruckung und
einer Vielzahl an
standardmdaBigen
Bedruckungen erhdltlich

BARRIERE-OPTION
e Erhdltlich als F plus oder
FVP (innenliegende oder
auBenliegende Barriere)

www.viskase.com




FIBROUS Barrieredarme

Wadssern:

¢ Nicht vorbefeuchtete Ddrme muUssen vor
der Verwendung gewdssert werden. Bei
vorbefeuchteten Dérmen ist kein Wassern vor
der Verwendung erforderlich.

Befillung / Clipping:

* Wahlen Sie die geeignete ClipgroBe und
stellen Sie den Clipping-Druck so ein, dass
eine enge Passung erzielt wird, ohne den
Darm zu beschadigen.

* Die empfohlenen Fullkaliber (RSD) geben
an, auf welchen Folldurchmesser die Darme
ausgelegt sind. Eine BefUllung, mit der diese
Durchmesser nicht erreicht bzw. Uberschritten
werden, kann die Leistungsfahigkeit der
Darme beeintrachtigen.

Lagerung & Handhabung:

¢ Verwenden Sie die vorbefeuchteten Hillen
innerhalb eines Jahres nach Erhalt und die
unbefeuchteten innerhallb von 2 Jahren bzw.
wie angegeben

e KUhl und tfrocken aufbewahren

¢ Nicht bei heiBen oder sehr kalten
Temperaturen lagern

* Bis zur Verwendung in der
Originalverpackung aufbewahren

¢ Nicht verwendete offene Ddrme in luftdicht
verschlossenen Beuteln im Originalbehdlter
aufbewahren

* Zur Vermeidung von Materialschédden durfen
die Karfons nicht mit Messern, scharfen
Gegenstdnden oder Haken gedffnet werden
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OBERFLACHENBESCHICHTUNGEN

Matt Hochglanz
(F plus) (FVP)

* Innenliegende Barrieren
sind ideal fUr BrUhwurste

e AuBenliegende Barrieren
sind ideal fUr Leberwrste

INDIVIDUELL ANGEPASSTE BEDRUCKUNG

* Verleihen Sie Inrem Produkt ein ansprechendes
Erscheinungsbild dank individuell angepasster
Bedruckung — unser Vertriebsteam berdt Sie
gerne diesbezUglich

Gemeinsam mehr ermoglichen

Die marktfGhrenden Produkte der Viskase
Companies, Inc. umfassen: kleine Cellulosed&rme
(Viskase® NOJAX®), Cellulosefaserddrme (Viskase
Fibrous, Walsroder® Faserd&rme, einschlieBlich
der Barriereddrme Walsroder F plus® und FVP),
Textilddrme und eine Vielzahl an Kunststoffdarmen
wie Viscoat®. Das duBerst umfangreiche Viskase®
Produktportfolio umfasst sowohl die Marken
Walsroder® als auch Darmex® Dé&rme und bietet
ein vollst&ndiges Sortiment an hervorragenden
Lésungen und Leistungen im Bereich
Lebensmittelverpackungen.
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*Fibrous Ddrme sind zur Verwendung als Form fiir das Produkt wéhrend
der Lebensmittelverarbeitung vorgesehen und nicht zum Verzehr bes-
timmt. Fibrous D&rme sind unverdaulich und miissen vor dem Verzehr
entfernt werden.
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SE®, NOJAX® und VISCOAT® sind eingetragene Waren-  Walsroder® ist ein eingetragenes
en von Viskase Companies, Inc.; Darmex Casing® ist ein eingetrage
8 Viskase Companies, Inc.




